Wie kommt die Lauge auf die Brotchen?

In Kleingruppen stellen die Schilerinnen und Schuler den Teig her. Der Teigrohling
wird in die Lauge getaucht und am Ende kann jedes Kind ein fertiges Laugen-
brétchen mitnehmen. In der Zeit, in der die Brétchen gebacken werden, wird
experimentiert. Dabei untersuchen die Kinder, wieso man zum Backen Hefe oder
Backpulver benétigt und wie man Laugen von Sauren unterscheiden kann.

Zum Backen bitte ein Kiichenhandtuch mitbringen.

Fir Schilerinnen und Schiler der Klassen 2-4
Dauer: 2 Stunden

Gruppengrofe: maximal 30 Personen

Preis: 70,00 Euro

Buchung und Information: Tel: 0621 / 42 98-839, E-Mail: paedagogik@technoseum.de



